
 

 

Festliche Momente im Philosophen 
 

Weihnachten & Silvester 2025 
 

Die festliche Jahreszeit ist der perfekte Anlass, sich Zeit für Genuss zu nehmen - in ruhiger, stilvoller 

Atmosphäre und mit einem Menü, das die Feiertage zu etwas Besonderem macht. 

 

🎄 Weihnachtsmenü am 25. und 26. Dezember 2025 

Genießen Sie unser feines Drei- Vier- oder Fünf-Gang-Menü mit winterlichen Aromen, inspiriert von 
regionalen Produkten und modernen Akzenten. 

Ein kulinarisches Erlebnis für alle Sinne - begleitet von sorgfältig ausgewählten Weinen. 

 

Odenwälder Lachsforelle - Apfel | Sellerie | Walnuss | Zitrone 
 

Kalbs Consommé - Grünkern | Markklößchen 
 

Fisch aus der Region - Rosenkohl | Buchweizen | Flusskrebse 
 

Ganze Wachtel - Kumquat | Semmelkloß | Wirsing | Schmorgemüse 

 

Backapfel - Weiße Schokolade | Rosmarin | Crumble 

 

3 Gänge 79 | 4 Gänge 99 | 5 Gänge 119 

 

Weihnachtsmenü Reservierung  

https://www.opentable.com/booking/experiences-availability?rid=445668&restref=445668&experienceId=576087&utm_source=opentable&utm_medium=tms_email&utm_campaign=shared


 

🥂 Silvestermenü · 31. Dezember 2025 

 

Ein Abend. Ein Menü. Ein Erlebnis. Der letzte Abend des Jahres verdient das Besondere. Ein Moment 

zwischen Rückblick und Aufbruch - begleitet von Aromen, die inspirieren, und Weinen, die 

Geschichten erzählen. Unsere Küche hat für diesen Abend ein Menü komponiert, das Leidenschaft, 

Handwerk und Neugier vereint. Jeder Gang ein Gruß an die Sinne - elegant, kraftvoll, überraschend. 

Lassen Sie sich ein auf einen Abend voller Genuss, Leichtigkeit und Atmosphäre. Wir zelebrieren nicht 

nur den Jahreswechsel, sondern das Leben - mit allem, was dazugehört: gutem Essen, ehrlichen 

Gesprächen und einem Glas im richtigen Moment. Auf ein neues Jahr voller Genuss, Freude und 
schöner Gedanken. Wir freuen uns, den Abend mit Ihnen festlich zu genießen. 

Ihr Team vom Philosophen 

 

 

 

 

 

Hausaperitif 

 

Gänseleber oder Entenleber - Spinat | Eigelb | Brioche | Birne 

 

Schwarzwurzelsuppe - Flusskrebsravioli 

 

Fisch aus der Region - Safran | Risotto | Zitrone | Harissa 

 

Kalamansi Sorbet 

 

Rinderfilet & Hummer - Trüffel | Kartoffel | Wurzelgemüse 

 

Käse von Maitre Affineur Waltmann - Früchtebrot 

 

Schokolade 60% - Macadamia Nuss | Zitrusfrüchte 

 

7 Gänge 149 

 

Silvester-Menü reservieren 

https://www.opentable.com/booking/experiences-availability?rid=445668&restref=445668&experienceId=572534&utm_source=opentable&utm_medium=tms_email&utm_campaign=shared

